Elaborado com a variedade Chardonnay,
Rese rva rainha das uvas brancas, este vinho expressa
sua complexidade pela maturacao em barricas

Chardonnay de carvalho americano sem sobrepor-se a
expressao e tipicidade do terroir Vale dos
Vinhedos.

Composicao de Castas: 100% Chardonnay
Safra: 2017

Regiao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS -
Brasil

Etapas de Elaboracao: Selecdo manual dos
cachos, desengace e envio dos grdaos para uma
prensa pneumatica inerte cuja prensagem delicada
preserva a qualidade do mosto e ndao rompe as
sementes. O mosto sofre uma clarificacdo prévia
em baixas temperaturas e é enviado para o tanque
onde ocorrera a fermentacdo alcodlica com a ajuda
de leveduras selecionadas, huma temperatura entre
169C e 18°C para preservar seu frescor e aromas
primarios da uva. Apds a fermentacao alcodlica o
vinho passa por uma clarificacdo espontanea no
proprio tanque, para separacao das borras e depois
é trasfegado para outro tanque para fazer a
estabilizacdo tartdrica. Em seguida, o vinho é
transferido para barricas de carvalho americano
onde permanece por quatro meses em maturacgao.
Apds este tempo é filtrado, engarrafado, arrolhado
e rotulado manualmente.

Graduacgao Alcoodlica: 12%
Aclcares: 3,15 g/L

Temperatura de Consumo: 8°C - 10°C

Harmonizagao: Queijos de massa mole; Bacalhau
PET as natas; Aves, Suinos e Peixes.
CAVE DE PEDRA

> B Notas de Degustacéio:
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Visual: Vinho limpido e brilhante. Apresenta
 VINHO BRANCO SECOFING coloracdo amarelo palha com reflexos
dourados.

COLHIDAS NA 2" QUINZENA DE FEVEREIRO.

£> Olfativo: Nos aromas remete frutas em
calda, baunilha, damasco, chocolate branco
e cdco queimado.

Gustativo: Possui um bom e equilibrado
volume de boca, bastante cremosidade e um
retrogosto amanteigado.
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