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Este vinho manifesta toda a caracteristica
singular da variedade Merlot cultivada no terroir
Vale dos Vinhedos moldada por doze meses de

maturacao em barricas de carvalho francés.

Composicao de Castas: 100% Merlot

Safra: 2020

Regiao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS -
Brasil

Etapas de Elaboracao: Os cachos sao selecionados
manualmente, desengacados e enviados para os
tanques de inox onde, com a ajuda de leveduras
selecionadas, ocorre a fermentacdo alcodlica numa
temperatura entre 25°C e 28°C. Apds a fermentacao
alcodlica é feita a descuba para a separacao do
bagago. O vinho é trasfegado para outro tanque onde
sofre, espontaneamente, a fermentacao malolatica. E
enviado entdo, para barricas de carvalho francés,
onde permanecem em amadurecimento por doze
meses. Em seguida. é feita a estabilizacao, filtracao e
engarrafamento e as garrafas permanecem por, no
minimo, mais doze meses evoluindo em nossas caves.
Apdés este periodo € rotulado manualmente e
comercializado.

Graduacao Alcodlica: 13,0 %
Aclcares: 2,10 g/L

Temperatura de Consumo: 14°C - 18°C

Harmonizacao: Queijos semiduros; Entrecot; Polenta
ao molho ragu.

Notas de Degustacao:

Visual: Coloracao vermelho rubi,
limpido e brilhante.

é E Olfativo: Aromas de frutas
vermelhas maduras como ameixas
desidratada e framboesas silvestres.

@ Gustativo: Possui boa estrutura com
taninos equilibrados e macios.
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