Elaborado apenas em safras excepcionais com

G ra n a uva branca que mais se destaca no mundo e

no terroir do Vale dos Vinhedos: a Chardonnay.

Este vinho apresenta toda a delicadeza desta

Rese rva uva realgada por 12 meses de maturagdo em

barris de carvalho americano que o tornam
ainda mais complexo e elegante.

Chardonnay

Composicao de Castas: 100% Chardonnay
Safra: 2020

Regiao: Vale dos Vinhedos - Bento Gongalves/RS -
Brasil

Etapas de Elaboracao: Selecdo manual dos
cachos, desengace e envio dos grdaos para uma
prensa pneumatica inerte cuja prensagem delicada
preserva a qualidade do mosto e nao rompe as
sementes. O mosto sofre uma clarificacdo prévia
em baixas temperaturas e é enviado para o tanque
onde ocorrera a fermentacdo alcodlica com a ajuda
de leveduras selecionadas, huma temperatura entre
169C e 18°C para preservar seu frescor e aromas
primarios da uva. Apds a fermentacao alcodlica o
vinho passa por uma clarificagdo espontanea no
proprio tanque, para separacao das borras e depois
é trasfegado para outro tanque para fazer a
estabilizacdo tartdrica. Em seguida, o vinho é
transferido para barricas de carvalho americano
onde permanece por doze meses em maturacao.
Apds este tempo é filtrado, engarrafado, arrolhado
e rotulado manualmente.

Graduacao Alcoodlica: 14%
Aclcares: 2,0 g/L

Temperatura de Consumo: 10°C - 12°C
Harmonizagao: Carnes Brancas; Queijos curados
suaves; Risotos; Frutos do Mar; Pescados;

Mariscos. Queijos curados suaves.

Notas de Degustacao:

@@ Visual: Vinho de coloragdo amarelo palha
com reflexos dourados. Limpido e brilhante.

é‘b Olfativo: Apresenta aromas complexos que

lembram abacaxi em calda; Caramelo;
Chocolate branco; Especiarias doces, Mel;
Coco queimado.

@ Gustativo: Em boca apresenta-se bastante
amanteigado e bastante persistente com
retrogosto complexo e elegante.
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